OKULUMUZDA BULUNAN YIiYECEK
ICECEK HIZMETLERI ALANI DALLARI

YiYECEK iCECEK HIiZMETLERI ALANIN
GUNUMUZDEKIi YERi VE ONEMI

Yiyecek ve igecek hizmetleri olan otel, restoran, kafete:

MUTFAK DALI

bar, pastane, toplu beslenme kurumlari, vb. yerlerde hij

Mutfak arag, gere¢ ve ekipmanlarini kullanarak, hijyen
ve sanitasyon kurallarina uygun yiyecek tiretimi yapma
ve servise hazir hile getirme yeterliklerini
kazandirmaya yonelik egitim ve dgretim verilen daldir.

ve sanitasyon kurallarina uygun olarak yiyecek ve

igeceklerin servise hazir hale getirilip miisteriye sunul

hizmet alanidir. Diinyada ve iilkemizde hizl1 bir gelisi

degisim gosteren yiyecek icecek hizmetleri sektorii 6n

Amaci: As¢ilik mesleginin yeterliklerine sahip meslek
elemanlar yetistirmek amaglanmaktadir.

bir istihdam alan1 héline gelmistir. Bu alanda; rekabet

kosullarma ayak uydurabilmek igin sektoriin istedigi

iSTIHDAM ALANLARI

yeterlilikleri kazanmis, diinya standartlarinda hizmet v

Yiyecek Igecek Hizmetleri alamindan mezun olan
ogrenciler, sectikleri  dal/meslekte  kazandiklar
yeterlikler dogrultusunda;

kaliteli insan giiciine ihtiya¢ duyulmaktadir. Yiyecek ig

hizmetlerinin sunuldugu yerlerde, besinlerin hazirlanm

servisinde gorevli olan personelin yiyecek tiretim hijye

e Konaklama isletmelerinin  yiyecek icecek
tinitelerinde,

konusunda egitimli ve bilgili olmasi hem hizmet verile

yerin kalitesi ve siirekliligi hem de tiiketici sagliginin

Pastanelerde,
korunmasi agisindan ¢ok 6nemlidir. Bu ve benzeri ned

kaliteli ara kademe insan giiciinii yetistirmeyi zorunlu h *  Kurum mutfaklarinda,

getirmistir. Kafeterya, bar ve restoranlarda,

Yiyecek Igecek Hizmetleri dallarr; Yemek fabrikalarinda,

Mutfak dali-Pastacilik-Servis-Bar-Host- hosteslik Dal1

Ulasim araglarmnin yiyecek igecek tinitelerinde,

Fuar/kongre, otobiis/tren, havayollarmin yer
hizmetleri ve ucaklarda, vb. yerlerde calisabilirler.




ALANIMIZDA EGITIiM OGRETIM SURESI

Egitim O6gretim zaman olarak 4 yil siirmektedir.
Egitim siiresince genel kiiltiir dersleri (Matematik,
Tiirkge, Tarih v.b) ve uygulamali atolye dersleri ile
uygulamali dersler verilmektedir.

Egitim 6gretimin 10 ve 11.smifin sonunda Isletmede
beceri egitimi dersi (staj ¢aligmalari) Antalya’da
bulunan Yiyecek-Igecek Isletmelerinde
gerceklestirilmektedir.

Hazirlayan;

YiYECEK iCECEK HiZMETLERI

IS HAYATINDA YERIMIiZ

Yiyecek ve icecek hizmetleri alanindan
mezun olanlar, konaklama isletmelerinin
yiyecek icecek iinitelerinde, Pastanelerde,
Ozel ve kamu kuruluslarinin (hastane, okul,
isyeri, fabrika, ordu vb.) mutfaklarinda,
Yemek fabrikalarinda, Ulagim araglariin
yiyecek igecek iinitelerinde vb. yerlerde
calisabilirler.




	BELEN MESLEKİ VE TEKNİK ANADOLU LİSESİ

